2022: UN MILLESIME SOLAIRE

Oiriar Pefoine

Conditions séches.
Manque d'eau dans les sols HIVER
des le début du printemps.

Fin Mars, levée de la
MARS dormance et débourrement.

Episodes de gel (du 3 au 11 Avril).
Croissance de la vigne trés soutenue
(20 Awril: stade 3 feuilles étalées). AVRIL-MAI
Mi-Mai les fleurs sortent en grand
nombre, sous un climat sec et chaud,
avec 2 semaines d'avance.

Les baies commencent & gagner
en volume.
Pluies salvatrices en fin de mois qui
rechargent les sols en eau et sauvent
la récolte 2022.

JUIN

Début de la véraison le 20 Juillet sous un
temps sec et chaud, limitant les maladies et

permettant une maturation correcte. Record JUILLET
d’ensoleillement (360 h sur
le mais).
Stress thermique.
Mi-Ao(t, chute des teneurs en acide
malique et tartrique (augmentation des pH)
AOUT

Premiers coups de sécateur: 24 Aoiit
Durée des vendanges: 13 jours
Soleil estival et fortes températures

LE MOT DE L’EQUIPE
TECHNIQUE

Le millésime 2022 est solaire avec un
caractére généreux immédiat.

Il va falloir lui laisser un peu de temps
pour calmer certains traits de
personnalité. Les volumes récoltés sont
satisfaisants mais toutefois inférieurs a
ceux estimés en été.

Un peu comme en 2015 et 2019, la
chaleur a provoqué transpiration et
concentration.

b

Bhie Folie

PULIGNY-MONTRACHET - FRANCE

LES FAITS MARQUANTS
A LA VIGNE

Déficit hydrique marqué

Episodes de gel début Avril, sans dégats
significatifs

Température moyenne supérieure de
+1,5°C de Avril & Septembre

Un nythme  effréné dans le
développement de la vigne

Printemps et été exceptionnellement
chaud et ensoleillé

Un état sanitaire presque irréprochable
des raisins

LES FAITS MARQUANTS
A LA CAVE

Rouges de la Cote de Beaune: vins colorés,
fruités et croquants, tanins bien mlrs et
degrés en alcool corrects (12,5 a 13%) dans
I'esprit des millésimes 2018 et 2020.

Blancs de la Cdte Chalonnaise: rendement
plus bas, de la matiére dans les raisins (sucre
et acidité) ; Equilibres intéressants avec de la
générosité.

Blancs de la Codte de Beaune: bons niveaux
de sucres naturels, acidité totale correcte
malgré un secteur qui a plus souffert de la
chaleur.




