2023: UN MILLESIME GENEREUX

Oiriar Pefoine

Températures hivernales
douces (moyenne de
7,3°C).

MARS

Forte hausse des températures.
Disparités pluviométriques qui
maintiennent le déficit hydrique.
Premiéres fleurs a la fin du mois de
Mai.

JUIN

Début de la véraison fin Juillet. Le stade
de mi-véraison est atteint au cours de la
deuxiéme semaine d'aclt. Températures
élevées et manque d'eau entravent sa
progression.

AOUT

HIVER

Fin Mars, levée de la
dormance et débourrement.

AVRIL-MAI

La croissance de la vigne s'accélére
fortement. Températures assez
élevées et précipitations réguliéres,
les baies grossissent.

JUILLET

Météo trés contrastée et changeante avec
premiére décade fraiche suivie d'une
période de chaleur du 20 au 25.

Premiers coups de sécateur: 1¢" Sept
Durée des vendanges: 16 jours
Températures records

LE MOT DE L’EQUIPE
TECHNIQUE

En 2023, la vendange a été généreuse.
Cette quantité de raisins a permis de
prioriser les parcelles et surtout de trier
facilement. Le mot d’ordre auprés des
vendangeurs a été simple: une
grappe touchée n’est pas
cueillie. Ce millésime nous oblige une
fois encore 3 faire preuve d'agilité,

de rigueur et de technicité.

Bhie Folie

PULIGNY-MONTRACHET - FRANCE

LES FAITS MARQUANTS
A LA VIGNE

Températures au-dessus des moyennes
saisonniéres tout au long de la saison

Déficit hydrique important au cours de
la saison végétative

Pression des maladies forte

Forte hétérogénéité dans la maturité
avec des dynamiques difficiles a
anticiper

Tri tres prononcé sur Pinot Noir

LES FAITS MARQUANTS
A LA CAVE

Les vins blancs: degrés alcooliques stables
aux alentours de 13-13,5% et les acidités
sont peu élevées. Les vins sont tendres,
portés sur le fruit et avec une grande
souplesse en bouche.

Les vins rouges: maturités disparates,
raisins 100% égrappés. Les profils sont
variés: certains sont robustes dans leur
structure et d'autres se distinguent par leur
fraicheur et finesse. Les extractions ont été
réalisées facilement conférant une couleur
et présence tannique modérées.



