Fvin Sofive

PULIGNY-MONTRACHET - FRANCE

VOLNAY 1ER CRU FREMIETS
2019

VINTAGE

The season begins with a mild and dry winter, leading to an early start to the growing
cycle. A significant episode of frost occurred on the Chardonnay on April 5 then on the
Pinot Noir on April 14, causing a harvest loss (30% to 50%). A cooling at the beginning of
June leads to capricious flowering. This causes runoff and further reduces yields while
concentrating the aromas. The hot summer induces water stress in certain places which
delays the maturity of the grapes. Because the berries are small and few number, the
sugar level in the grapes is naturally high but the lack of water helped maintain good
acidity.

VINEYARD

Cette vigne est exposée Est, en pied de coteau sur un sol peu profond et assez
caillouteux.

Méthode de viticulture : Raisonnée

Vendange manuelle : 100%

Soil : Argilo-calcaire et marnes

Production area : 5,87 ha

Altitude : 280m

Average age of vines : 55 ans

VINIFICATION

100% Pinot Noir

100% raisins égrappés
Fermentation alcoolique en cuve ouverte : 21 jours de cuvaison

16 mois (dont 4 mois d'assemblage en masse)
100% en fats (dont 25% de fdts neufs)

13,5% vol.

RAND VIN

TASTING

FROD Tasting note

Belle couleur rubis sombre pour ce Volnay coté Pommard avec des notes fruitées, de
V ER C U 2 tabac froid et de sous-bois. Bel équilibre en bouche avec des tanins encore bien
OLNAY R ' présents, une certaine salinité qui tranche avec le gras et une trés belle longueur.
FREMIETS ] Serving temperature : 17-19°C

Should be drunk between : 2021-2031
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