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MEURSAULT 1ER CRU CHARMES
2017

En Bourgogne, ce mot désigne d'anciens champs communs cultivés et retournés en friches, ou plantés de charmes.

MILLESIME

Apres un début dannée froid et sec, les températures s'élevent rapidement fin mars,
déclenchant une reprise rapide du cycle végétatif. Quelques gelées matinales impactent
une partie du vignoble fin avril mais sans dégat majeur. La période de floraison se
déroule en quelques jours début juin par un superbe temps. L'été est chaud et ensoleillé
mais délivre quelques pluies d'orage bienvenues pour aider la plante a entrer dans le
stade de véraison. Les vendanges s'effectuent début septembre avec une météo idéale
et une qualité sanitaire des raisins irréprochables.

VIGNOBLE

Le plus vaste de tous les terroirs classés 1ers crus de Meursault mais aussi I'archétype
du style Meursault (riche, gras, puissant). Chaque étage du terroir apporte élégance
(Dessus), puissance (Milieu) et richesse (Dessous). Le sol est ici plus riche en argile et plus
sédimentaire.

Méthode de lutte : Lutte raisonnée

Vendange manuelle : 100 %

Sol : Argilo-limoneux

Surface : 31,12 ha

Altitude : 230-250 m

Age moyen des vignes : 36 ans

VINIFICATION

100% Chardonnay

A l'arrivée au chai, les raisins sont pressés immédiatement et délicatement a l'aide de
pressoirs pneumatiques.
100 % raisins foulés

16 mois (dont 4 mois d'assemblage en masse)
100 % en fOts (dont 25 % de fGts neufs)

13,5% vol.

DEGUSTATION

MEURSAULT 1ER T Note de dégustation

Un vin d'une grande amplitude, nez de noisette grillée, de beurre frais, riche et intense
CHARMES au palais. ¢ i 3

Suggestion d'accords Mets & Vins
B o .
L e : Idéal avec les coquilles Saint-Jacques, le brochet et les fromages pas trop forts
' Température de service : 12-14°C

Date recommandée de consommation : 2022-2026
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