
 

      MEURSAULT 1ER CRU LES CAILLERETS
  2020

  
"Caille" exprime la roche, le caillou. Caillerais est présent à Chassage-Montrachet, à Puligny-Montrachet, à Nuits Saint Georges et à Volnay. "Ret" est

relatif au côté noble du terroir.

  

     MILLÉSIME

  Le millésime 2020 est un millésime très singulier. Il est marqué par une précocité
historique depuis le débourrement, avec une avance de 3 semaines, jusqu’à la vendange
qui s’est déroulée entièrement sur le mois d’août. Les fortes températures associées au
manque de précipitations provoquent un déficit hydrique important ainsi que des
phénomènes d’évapotranspiration en juillet et août. L’absence de pluie permet en
revanche un état sanitaire des raisins très satisfaisant. Les conditions particulières de ce
millésime engendrent de merveilleux équilibres.

     VIGNOBLE

  Partie haute du village de Meursault, contre le village de Volnay. Bonne exposition
Sud/Sud-Est
Vigne unique plantée en 1985
Méthode de lutte : Lutte raisonnée
Vendange manuelle : 100 %

Sol : Installé sur des calcaires cassés sous forme de laves. Sol très filtrant mais peu
profond.

  Surface : 14,03 ha
Altitude : 280-300 m
Age moyen des vignes :

     VINIFICATION

    100% Chardonnay

A l'arrivée au chai, les raisins sont pressés immédiatement et délicatement à l'aide de
pressoirs pneumatiques.
100 % raisins entiers
Collage : Oui
Filtration : Oui (Lenticulaire)

16 mois (dont 5 mois d'assemblage en masse) 100 % en fûts (dont 20% en fûts neufs)

13,70% vol.

     DÉGUSTATION

    Note de dégustation

Caractère pierreux, voir pierre à fusil. Style plutôt en finesse et en légèreté. Très bonne
capacité de garde.

Température de service :12-14°C

Date recommandée de consommation :2024-2029
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