Ghsin Sl

PULIGNY-MONTRACHET - FRANCE

PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU TRUFFIERES

2019

C'est un Climat ou I'on trouve encore des truffes au pied des chénes.

UGN MONTR ACHET

TRUFFIERES

Place du Monument 21190 Puligny-Montrachet (France)
+33380 21 37 65 - contact@olivier-leflaive.com - olivier-leflaive.com

L'/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

MILLESIME

La saison démarre avec un hiver doux et sec, entrainant un départ précoce du cycle
végétatif. Un épisode important de gel survient sur les Chardonnay le 5 avril puis sur les
Pinot Noir le 14 avril provoquant une perte de récolte (de 30% a 50%). Un
rafraichissement début juin engendre une floraison capricieuse. Celle-ci occasionne de la
coulure et réduit davantage les rendements tout en concentrant les arémes. L'été chaud
induit a certains endroits un stress hydrique qui retarde la maturité des raisins. Parce
que les baies sont petites et peu nombreuses, le niveau de sucre dans les raisins est
naturellement élevé mais le manque d'eau a permis de maintenir une bonne acidité.

VIGNOBLE

Secteur propice a la truffe grise de Bourgogne, le sol y est tres calcaire et peu profond,
mais aussi tres pauvre. Vin de grande classe, tres minéral et pierre a fusil. Seulement 600
a 700 bouteilles.

Achat de raisins, vendanges par nos soins.

Vigne plantée en 1971.

Méthode de lutte : Lutte raisonnée

Vendange manuelle : 100 %

Sol : Argilo-calcaire

Surface : 2,48 ha

Altitude : 300-350 m

Age moyen des vignes : 48 ans

VINIFICATION

100% Chardonnay

A l'arrivée au chai, les raisins sont pressés immédiatement et délicatement a l'aide de
pressoirs pneumatiques.
100 % raisins foulés

18 mois (dont 6 mois d'assemblage en masse) 100 % en fats de 1 vin

14% vol.

DEGUSTATION

Note de dégustation

Aréme fleuri avec une touche de chevrefeuille. Une bouche frivole, tendue avec une
minéralité racée.

Suggestion d'accords Mets & Vins
Idéal avec une volaille de Bresse truffée.
Température de service : 12-14°C

Date recommandée de consommation : 2024-2029
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