
 

      PERNAND-VERGELESSES 2023
  

Pernand signifie "la source qui se perd" et se présente sous la forme d'un amphithéâtre.

  

     MILLÉSIME

  Un millésime exigeant. 2023 s’affiche désormais comme l’année la plus chaude avec des
températures au-dessus des moyennes saisonnières. Ce millésime se caractérise aussi
par un déficit hydrique important au cours de la saison végétative et une pression des
maladies fortes. On a également remarqué de fortes hétérogénéités dans la maturité
avec des dynamiques difficiles à anticiper. La vendange a été généreuse nous
permettant ainsi d’effectuer un tri prononcé, surtout sur le Pinot Noir.

     VIGNOBLE

  Située au bout de la partie Nord de la Butte de Corton, l'appellation Pernand-Vergelesses
produit des vins blancs installés sur des sols argilo-calcaires mélangés à des pierres
concassées et bancs de roche. Il convient d'y vendanger plus tardivement qu'ailleurs.
Cuvée essentiellement réalisée à partir du terroir Les Pins.
Méthode de viticulture : Raisonnée
Vendange manuelle : 100%

Sol : Argilo-calcaire
  Surface : 48,72 ha

Altitude : 250-300 m
Age moyen des vignes : 36 ans

     VINIFICATION

    100% Chardonnay

100% de raisins entiers
Débourbage statique 24h
Fermentation alcoolique et malolactique en fûts de chêne

12 mois (dont 4 mois d'assemblage en masse)
100% en fûts (dont 14% de fûts neufs)

13,5% vol.

     DÉGUSTATION

    Note de dégustation

Le vin séduit par une belle tension qui dynamise l’ensemble. La bouche est juteuse,
soutenue par une matière bien structurée et pleine. La finale, élégante et persistante,
conclut avec éclat.

Suggestion d’accords Mets & Vins

Idéal avec des côtes de porc à la moutarde, des cuisses de pintade ou encore du Bleu
de Bresse.

Température de service : 10-12°C

Date recommandée de consommation : 2024-2030
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