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PULIGNY-MONTRACHET - FRANCE

CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU CLOS SAINT-MARC - RECOLTE DU DOMAINE
2022

Ce terme évoque le clos qui se trouve pres de I'église, dédiée a Saint-Marcel.

MILLESIME

Le millésime 2022 a ramené sérénité au vignoble avec une vendange saine et des
volumes corrects. Avec des cumuls de pluie loin d'étre pléthoriques, lannée 2022 a été
marquée par des températures moyennes supérieures aux normales saisonnieres et
des précipitations déficitaires des le début du cycle végétatif. Début avril, des épisodes
de gel rappelleront les terribles nuits du 6 et du 7 avril 2021, mais fort heureusement
avec une incidence sans commune mesure. L'année 2022 est I'année de tous les records
concernant l'ensoleillement avec 'équivalent d'un mois de juillet supplémentaire.

VIGNOBLE

Le Clos Saint-Marc (1,71 ha) fait partie de l'appellation Chassagne-Montrachet Ter Cru
"Les Vergers". Vigne appartenant a notre Domaine, jadis utilisée comme jardin par les
habitants de la région. D'exposition Nord-Est, la vigne repose sur la pierre de Chassagne-
Montrachet, la terre est assez rouge et caillouteuse. Idéale pour le Chardonnay. Cette
vigne a été plantée en 1996.

Méthode de culture : HVE 3 (Haute Valeur Environnementale Niveau 3)

Vendange manuelle : 100%

Sol : Argilo-calcaire
Surface:1.71 ha

Altitude : 230-250 m

Age moyen des vignes : 29 ans

VINIFICATION

100% Chardonnay

100% raisins entiers
Débourbage statique 24h
Fermentation alcoolique et malolactique en f(ts de chéne

GRAND v 1 18 mois d'élevage (dont 6 mois d'assemblage en masse)
% f() 0 A

N 100% fats (dont 25% de fats neufs)
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‘ Note de dégustation
j CLOS SAINT-MARC

Un vin au nez séduisant, ou des notes de dragées et de fruits frais s'entremélent
subtilement. En bouche, ce vin dévoile des arébmes d'abricot et de nectarine et se
termine par une finale fraiche et sapide.

Suggestion d'accords Mets & Vins
Un vin que I'on pourrait joliment associer a un fromage de chevre frais

Température de service : 12-14°C

Date recommandée de consommation : 2026-2035
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